
Ostermenü 2024 

 

Frisches Baguette 

verschiedene Dips 

***** 

Frischer Gartensalat                                  5,5 

Marinierte Rohkostsalate/ Hausdressing/ Croutons 

Glasierte Champignons 

 

***** 

Cremesuppe von der Bodenseekarotte                     6,7 

Ingwer/Kräuter- Eierstich 

 

***** 

Geschmorter Lammbraten aus der Keule                 22,8  

Portwein- Thymiansauce/Ratatouille Gemüse/ 

Rosmarinkartoffeln 

       

***** 

Gebackenes Haselnussküchlein 

Kirsche/Traube/ Minze/ Haselnusseis 

 

 

 

Menüpreis 40,00 € 

 

 



 

Vorspeise und Salat  

 

Gebratener Kalbsrücken „kalt“        6,5 

Dünn aufgeschnitten/ Petersiliencreme/ Pinienkerne/ Blattsalat 

 

Frischer Gartensalat                         5,2 

 Marinierte Rohkostsalat/Hausdressing/ Croutons 

 

 

 

 

Aus dem heißen Suppentopf 

 

Cremesuppe von  der Bodenseekarotte                                              6,7                                    
Ingwer/Kräuter- Eierstich               

 

Consommé vom heimischen Rind aus dem Südschwarzwald  7,5 

Grießnocken/ Gemüsestreifen/Petersilie  

 

Cremesuppe vom Wälder Bärlauch               6,5 

Croutons/ Gartenkräuter 

 

 

 

 

 



 

Besondere Fleischgerichte zu Ostern 

 

Geschmorter Lammbraten aus der Keule                                         22,8 

 Portwein- Thymiansauce/ Ratatouille Gemüse/Rosmarinkartoffeln 

 

Gegrilltes Rumpsteak vom Weiderind                                             27 

Spätburgundersauce/ karamellisierte Zwiebeln/Grilltomate/  

Champignon/Brandteigkrapfen 

 

Geschmortes Schweinebäckchen vom Landschein                    19 

Märzenbiersauce/ Karottengemüse/ hausgemachte Butterspätzle 

 

 

    

Fisch zur besonderen Jahreszeit  

 

Gebratene Lachsforelle vom Grill                       20,5 

Zitronen-Weißweinsauce/ Blattspinat/ marinierter Basmatireis  

 

 

 

 

 

 

 



 

Vegetarisch & vegan  

 

Marinierter Bulgur                                          14,8 

Glasiertes Gemüse/ Blattsalat  

 

Gefüllte Kartoffel-Frischkäsetaschen                                        14 

Tomatisiertes Grillgemüse/Lauchzwiebeln/Zitronen-Aioli 

 

 

 

Dessert für einen schönen Ausklang  

 

Sorbet- Variation                                                          5 

Mandelerde/Minze/Beeren 

 

Gebackenes Haselnussküchlein                                         6,5   

Kirsche/Traube/ Minze/ Haselnusseis 

 

Fragen Sie gerne nach der Eiskarte  

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Klassiker aus unserer Speisekarte 

 

Gebackenes Paniertes Schweineschnitzel             16,5 

Zitrone/ Preiselbeeren/ frisches Marktgemüse/ Pommes Frites  

 

Geschnetzeltes vom Hähnchen                             14 

Whiskeyrahmsauce/ Paprika/ hausgemachte Spätzle 

  

Wurstsalat                  11 

Marinierte Rohkostsalate/ Zwiebel/ Tomate/ Salatgurke/ Essiggurke/Petersilie / 

EI/ Butter     mit Bratkartoffeln               14 

                                           mit Käse                                                                     13 

 

Geschmorter Schweinenacken vom Landschwein    19 

Märzenbiersauce/   Zwiebeln/ Rotkraut/Brokkoli / hausgemachte Serviettenknödel 

 

 

 

 

 

 


