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Hotel und Restaurant zum Rössle| Zähringerstraße12 | 78183 Hüfingen-Fürstenberg 

Tel.+49771 600 10 | Fax+49771 600 122 | info@zumroessle.com

www.hotel-zum-roessle.de

mailto:info@zumroessle.com
http://www.hotel-zum-roessle.de/


Julia Hauser

Hotel

Angela Gillner

Restaurant

Dieses Dokument verliert automatisch die Gültigkeit bei Erscheinen einerneuen Version. 

AllePreiseverstehen sich inklusive der gültigen Mehrwertsteuer. Änderungenvorbehalten.

wir freuen uns, Sie mit Ihren Gästen im Hotel und Restaurant zum

Rössle, im idyllischen Fürstenbergbegrüßen zudürfen.

Sie möchten eine Tagung oder Veranstaltung organisieren? Ihre

Hochzeit feiern? Ein Bankett im Kreis von Freunden, Familie und

Kollegeningemütlicherundstilvoller Umgebunggenießen?

Familie Gillner legt nicht nur großen Wert auf frische und

schmackhafte Zutaten, sondern auch auf Produkte der Region für

die neu interpretierte badische Küche.

Unsere Vorschläge geben Ihnen einen Einblick in die kreative

Vielfalt der Küche. Gerne erstellen wir auch Angebote nach Ihren

individuellen Wünschen.

Das Team vom Rössle freut sich, Sie persönlich kennen zu lernen

und berät Sie sehr gerne bei den Vorbereitungen Ihrer Feierlichkeit

und der Auswahl des passenden Menüs, korrespondierender

Getränkebishin zuDekorationstipps.

WIRSORGENFÜREINAMBIENTEZUMWOHLFÜHLEN!

LIEBEGÄSTE,



FAMILIEGILLNER–

IHRGASTGEBER IMRESTAURANT& 

TAGUNGSBEREICH

Wirbieten Ihnen regionale Spezialitäten der bürgerlichen, frischen Küche - neu 

interpretiert - und erlesene WeineausBaden.
Wirerstellen Ihnen auch gerne individuellAngebote für Ihre Tagungund Ihre 

Familienfeier.

Genussreiche Grüße 

Familie Gillner



RAHMENPROGRAMM



Urige Atmosphäre mitHausmacher-Spezialitäten

Lassen Sie den Abend bei einem gemütlichen Hausmacher-Vesper-Abend ausklingen.

In ländlich rustikalem Stil reichen wir Ihnen ein Schwarzwälder Vesper-Buffet mit

Hausmacher Wurst,Schinkenspeck, frischer Salat,Brot und Butter.

Unser zünftiger Vesper-Abend findet je nach Teilnehmerzahl in unserem Gewölbekeller

im alten Pfarrhaus oder am gemütlichen Kachelofen im Restaurantstatt.

Ab 12Teilnehmern

19.90 € proPerson

HAUSMACHER-VESPER-ABEND



INTERAKTIVEWEINPROBEIMRÖSSLE

Regionale Weine präsentiert vom Winzerselbst

In einem stimmungsvollen Rahmen präsentieren unsere Winzer-Partner Ihnen die

erlesenen Tropfen der Region und vermitteln Ihnen interessante Informationen rund um

das Thema Wein. Für den schönen Ausklang eines arbeitsreichen Tages sorgt zudem

das Restaurantmit rustikalem Fingerfood - passend zu den Weinen.

Zur Abstimmung mit unseren Winzern benötigen wir etwas Vorlauf. Bitte melden Sie

sich rechtzeitig.

Ab 20Teilnehmern

Preis je nach Auswahl



MENÜEMPFEHLUNGEN



VORSPEISEN

Suppen

Gemischter Salat mit verschiedenen Rohkostsalaten 
6,00 Euro

Gebeizter Lachs/ Honig-Senfsauce/ Blattsalat 
8,00 Euro

Frisches aus der Räucherkammer / Sauce Tartar/ Pflücksalat 
11 ,00 Euro

Karamellisierter Ziegenkäse/ Süßkartoffel / Preiselbeeren 
9,00 Euro

Bei Büffet besteht die Möglichkeit von verschiedenen Platten 
pro Person

Consommé vom Schwarzwälder Weiderind 
Flädle / Gemüseperlen / Schnittlauch

7,50 Euro

Cremesuppe vom Blumenkohl/ Petersilie 
5,80 Euro

Kaltschale von der Bodenseegurke/ Dillspitzen 
4,20 Euro

Cremesuppe von der Kartoffel/ Speckstreifen/ Blattpetersilie/ 
Gemüsestreifen

6,00 Euro

Essenz von der Strauchtomate/ Ravioli/ Basilikum 
7,00 Euro



WarmeVorspeisen

Geschwenkte Black Tiger Garnele
In hausgemachte Aioli/ marinierte Wildkräuter 

14,00 Euro

Zweierlei Blumenkohl/ Paprika/ frischen Gartenkräuter 
11,00 Euro

Gebackene Champions/ süß-sauer Gemüse/Schnittlauch/ 
Romana Salat

8,50 Euro

Zwischengang

Hausgemachtes Sorbet nach Wahl 
Zitrone, Limette, Johannisbeere, Pfefferminz

3,50 Euro

Verschiedene gefüllte Ravioli
Gekochter Schinken, Ricotta, Steinpilz, Tomaten-Mozzarella, 

Spinat, Rindfleisch
6,50 Euro



HauptgangkleineAuswahl

Geschmorte Kalbsbäckchen Rosmarin-Knoblauchsauce/ Karotte/ 
Brokkoli/ Kartoffel-Kressepüree

22,50 Euro

Geschenkte Hähnchenbrust von der Region
Indische Currysauce /frischen WOK- Gemüse /marinierten Kräuterreis 

19,50 Euro

Gebratene Schwarzwald Forellenfilet 
Zitronensauce/ Fenchel/gelbe Paprika/ Weißweinrisotto

18,50 Euro

Schwarzwälder Käsespätzle/ zweierlei Zwiebel/ süß- sauer 
Gemüse/marinierter Pflücksalat

13,50 Euro

Dessert

Hausgemachter Schokoladenbrownie / hausgemachtes Zitronensorbet 
6,50 Euro

Hausgemachter Apfelstrudel/ Vanillesauce/ Vanilleeis 
6,00 Euro

Schwarzwälder Crêpes/ parfümierter Beeren/ Kirschsauce 
6,00 Euro

Dessert Variation (Panna Cotta/ Crème brûlée/ Schokoladenmousse) 
5,80 Euro

Käsebrett/ verschiedene Käsesorten aus dem Schwarzwald/ 
Internationale/ Feigensenf/Walnuss/

7,00 Euro



TAGUNGEN&SEMINARE



TAGUNGSPAUSCHALEHALBTAGS

TAGUNGSPAUSCHALEGANZTAGS

ab 10 Personen

• Vormittags- Kaffeepause mit herzhaften Leckereien und Obst

• Tagungsgetränke unbegrenzt Säfteund Wasser

• 2-Gang Menü oder Buffet (nach Wahl der Küche)

• Nachmittags - Kaffeepause mit süßenLeckereien und Obst

Preispro Teilnehmer: 48,00 Euro

ab 10Personen

• Vormittags- Kaffeepause mit herzhaften Leckereien und Obst

• Mittags - 2-Gang-Menü oder Buffet nach Wahl der Küche

• Nachmittags - Kaffeepause mit süßenLeckereien und Obst

• Tagaungsgetränke unbegrenzt Säfte und Wasser

• Abends 3-Gang-Menü oder Buffet (nach Wahl der Küche)

Preispro Teilnehmer: 74,00€

Die Raummiete beträgt pro Tag 120,00 Euro und beinhaltet die 

Standard Tagungstechnik mit Beamer, Leinwand, Flipchart und 

Pinnwand



im Einzelzimmer mitFrühstück

im Doppel- als Einzelzimmer mit Frühstück

| p. P.ab 69.00€

| p. P.ab 74.00€

Kostenfreies WLANim gesamten Hotel 

Moderationskoffer

Beamer 

Flip-Chart

Pinnwand

Kostenfreie Parkplätze direkt vor dem Hotel

1 Flasche Wasserkostenfrei auf dem Zimmer bei Übernachtung

Getränke zum Mittag- und Abendessen werden gesondert berechnet

Bittebeachten Sie,dass eine Kurtaxe von derzeit 1.50€ fällig wird, Tagungsgäste sind

davon befreit.-Änderungenvorbehalten

ÜBERNACHTUNGSANGEBOT

SONSTIGEINFORMATIONEN



SaalStammhaus|126 m²

Teilbar mit 2 mobilen Wänden (schallgedämpft) 

2 x 35 m² und 1 x 56 m²

Lichtdurchfluteter Tagungsraum 

Komplett abdunkelbar

Fest installierte Leinwand

Mit Dachterrasse fürPausen

RaumPfarrhaus| 57 m²

Mit separatem Bewirtungsteil: 16 m² Küche 

Lichtdurchfluteter Tagungsraum

Komplett abdunkelbar 

Fest installierte Leinwand

Mit Wintergarten (28 m²) für 

Pausen oder Gruppenarbeit

Raum Ruby im Pfarrhaus | 32 m²

Lichtdurchfluteter Tagungsraum

Komplett abdunkelbar

Mit Dachterrasse fürPausen

TAGUNGSRÄUME



Aus Richtung Stuttgart / München

A8 Richtung Stuttgart * ABKStuttgart

A8 RichtungSingen

ABKBad Dürrheim * A864

B27 Richtung Donaueschingen / SchaffhausenAbfahrt

Fürstenberg (links nach der Ortschaft Behla)

Aus RichtungSingen

A81 RichtungStuttgart

Abfahrt Geisingen, B31/33 Richtung Freiburg

Abfahrt Hüfingen, B27 Richtung Schaffhausen Abfahrt

Fürstenberg (links nach der Ortschaft Behla)

Aus RichtungFreiburg

B31 RichtungDonaueschingen

Abfahrt Hüfingen, B27 Richtung Schaffhausen (Schweiz)

Abfahrt Fürstenberg (links nach der Ortschaft Behla)

AusRichtung 

Schaffhausen /Schweiz

N4 Richtung Stuttgartbis 

Bargen (Zoll)

B27 bis Abfahrt Fürstenberg 

(rechts nachRiedböhringen)

ANFAHRT


